Theoklogos

mediterrane aromen

fy Tageckarte

VOSPEISEN

SAGANAKI"<©
Griechische Fetakase, in der Pfanne Goldbraun gebackene, serviert
mit Preiselbeeren.

14
MANITARIA"

Gefullte Champinongs mit Babyspinat und Fetakase
Uberbacken mediterran und vegetarisch.

13
ZIEGENKASEA <X
im Blatterteig mit Honig und Sesam verfeinert.

14

HAUPTSPEISEN

CAESAR SALAD?>*<P©
Frischer Salat der Saison mit cremigen Caesar - Dressing, gebratene
Hahnchenbrustfilet & goldenen Brotwlurfel.

18
SCHNITZEL WIENER ART""<°

Schweinefleisch paniert dazu Pommes Frites.
18

KALBSLEBER

gegrillte Kalbsleber mit gerdsteten Zwiebeln,
dazu Rosmarinkartaffeln und Apfelscheiben.

26

LAMMPLATE THEO & LOGOS"°

Zarter Lammspie3 und zwei Lammkronnen, serviert mit
Rosmarinkartoffeln, Tzatziki & Krautern.

35
LACHSFILET

Gegrilltes Lachsfilet mit Rosmarinkartoffeln, frische Gemuse
und Zitronen - Knoblauchsauce.




